
 

 

 

 
MENU de la semaine 

Du 18 au 24 Août (Midi) 

21.- Chf 

 

LUNDI :  Poulet façon « Tsimi » (glaçage teriyaki et graines de sésame, gingembre) 

Dôme de riz sauvage et légumes du marché 

 

MARDI : Gnocchi alla Sorrentina (Sauce tomate, basilic, mozzarella, parmesan) 

Servis avec un bol de roquette et tomates confites 

 

MERCREDI : Côtelettes de porc (CH) Sauce chimichurri, pommes grenailles                 

rôties à l’ail et haricots verts en persillade 

 

JEUDI : Spaghetti alle Vongole (IT)(Tomates datterino, ail, persil, huile d’olive et 

vin blanc) 

VENDREDI :  Filets de perches meunière, beurre blanc citronné, légumes du              

marché & pommes frites 

 

PROPOSITIONS DE LA SEMAINE (Midi et soir) 

 
POISSON : Filet d’espadon mi-cuit (OI) sauce vierge à la mangue, dôme de riz 

basmati et jardinière de légumes en persillade 

 

36,50- Chf 

 
VIANDE : Entrecôte parisienne de bœuf (CH), sauce chanterelle, tagliatelles 

fraîches, champignons rôtis et carottes fanes laquées 

 

 

                                                                                                            39,50 - Chf 

NOTRE PETIT PLUS : 

 

Entrecôte de cheval (UR), beurre maison, 

légumes ou salade et pommes frites 

29.- Chf 
 

*Pour tout repas pris sans consommation, la carafe d’eau sera facturée 3.- Chf, merci de votre compréhension. 

*nous vous informons que notre pain est fourni chaque matin par la boulangerie Locatelli 

Toute l’équipe vous remercie et espère vous avoir fait passer un agréable moment. 

 


